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Krantechnik

EDELSTAHL]®

Rost

Hygienic-Line Krane

Fiir Traglasten bis 2.000kg

lagerung und
n Mikroorganismen

Krantechnik fiir den Einsatz in der Lebensmittelindustrie:
Stockl HyLine-Kransysteme im Hygienic Design.

+ Oberflachen und Geometrie der HyLine-Kransysteme

Ausfihrung der Kranbriicken und Kranbahnen mit speziellen auf 45° gedrehten
Profilrohren. Spritzwasser und ggf. Reinigungsmittel kann somit leichter von der
Kranbriicke ablaufen. Auch Ablagerungen kdnnen sich auf den Schragen der
Profile nur schwer halten.

+ Vermeidung des Wachstums von Mikroorganismen
Die Profilrohre unserer HyLine-Kransysteme haben schrage Flachen und keine

. : . . . . . " Vergleich Abl isch hra
Vertiefungen oder Kerben in denen sich leicht Mikroorganismen bilden kénnten. ergieich von Ablagerungen zwischen schragen

und geraden Flachen

+ Reinigbarkeit und Dekontamination O
Unsere HyLine-Kransysteme werden auf Wunsch mit Schutzart IP66 ausgestattet. o
Spritzwasser und Reinigungsmittel konnen dank der schragen Flachen schnell und

fast riickstandsfrei ablaufen.

Vorteil: Vermeidung von Ablagerungen und Bildung
von Mikroorganismen

+ Schrage Flachen + Rostfreier Edelstahl
+ Leichte Reinigbarkeit + Bestdndige Kunststoffe
+ Geringe Ra-Werte (Rauigkeit) + Schmiermittel nach FDA-Vorschriften

+ Profile gasdicht verschweiRt + Auf Wunsch mit Schutzart IP66




